


• Nós, os especialista em churrasco vamos preparar tudo! Desde 
o orçamento adequado, até a sobremesa!

• E o melhor, levando o conceito sobre churrasco dos seus 
convidados a um nível nunca imaginado, com as maravilhosas 
carnes e cortes selecionados para sua festa!

• Entendemos que  não se trata apenas de churrasco; é sobre 
criar momentos perfeitos para que as pessoas não precisem se 
preocupar com a logística operacional. Queremos que cada 
evento seja uma experiência memorável, onde os anfitriões e 
convidados possam desfrutar plenamente, sem estresse, 
cuidamos de todos os detalhes, para que nosso contratante 
possa aproveitar cada instante ao máximo.

Não passe sufoco na hora da comemoração!

A equipe de especialistas do ANCHÔ cuidará de cada detalhe da 
festa!







PACOTES
Comida detalhado (valor por pessoa)

1 Clássico 
R$ 69,00

2 Churrascada
R$ 92,00

Entradinhas
• Salada Clássica 
• Linguiça Toscana

Churrasco 
• Maminha Angus  
• Chorizo Angus  
• Drumet de frango 
• Picanha suína com páprica picante

Entradinhas
• Salada mix de folhas  
• Linguiça de lombo  
• Pão de alho  
• Queijo coalho  
• Patê de azeitonas roxas 
• Pão italiano 
• Pout-pourri de frutas secas

3 Anchô Steak House
R$ 98,00

Entradinhas 
• Salada tropical  

• Pão de alho  

• Queijo coalho 

• Linguiça toscana 
Churrasco

• Ancho Angus 

• Chorizo Angus 

• Maminha Angus  

• Fraldinha Angus 

• Drumet de frango (mostarda e mel) 

• Picanha suína ao alecrim 

+Todos os pacotes acompanham
Água com gás  
Água sem gás  
Coca cola  
Coca zero  
Guaraná  
Guaraná zero

Acompanhamentos
• Arroz branco 
• Vinagrete 
• Farofa 
• Salada de maionese

Sobremesa 
• Mousse de Maracujá

Acompanhamentos
• Arroz branco 
• Vinagrete 
• Farofa 
• Macarronese
• Salada de batata

Sobremesa 
• Salada de frutas 

Churrasco 
• Picanha Angus 
• Ancho Angus 
• Chorizo Angus 
• Fraldinha Angus 
• Medalhão de frango 
• Panceta no limão & alecrim  
• Legumes grelhados  
• (Cenoura, abobrinha, brócolis)

Acompanhamentos
• Arroz Branco  
• Farofa de cenoura  
• Vinagrete  
• Salada de batata 

• Caponata de berinjela 
• Coleslaw
• Salpicão de frango  

Sobremesa 
• Banana grelhada c/ calda de caramelo







PACOTES
Bebidas detalhado (valor por pessoa)

1 Open bar Happy Hour 
R$ 35,00

2 Open bar clássico 
R$ 49,00

Cervejas 
• Brahma Duplo Malte 
• Heineken Lager 

Drinks 
• Caipirinha (Limão e abacaxi)
• Gin & Tonica clássica

Chopp 
Valor do barril  

• Brahma Claro 30lt - R$ 890,00 

• Brahma Black 30lt - R$ 990,00 

• Patagônia Bohemian pilsener 30lt - R$ 980,00 

• Patagônia Amber lager 30lt - R$ 989,00 

• Patagônia Ipa 30lt - R$ 1.190,00 

• Patagônia Weiss 30lt R$ 850,00 

Media do barril 
30 litros = 120 calderetas (250ml) em media 
por caldereta.

3 Open Chopp

Cervejas
• Heineken Lager
• Amstel Puro malte  
• Brahma duplo Malte  

Principais marcas

Drinks 
• Caipirinha (Limão, abacaxi e morango)
• Gin & Tonica clássica
• Mojito Baccardi
• Cuba Libre 



INCLUSO 
Staff
• Equipe de bar 
• Cozinheiros
• Assadores 
• Atendentes
• Pit-smokers
Utensílios
• Pratos 
• Talheres 
• Copos 
• Guardanapos 
• Toalha 
• Rechaud
• Travessas 

De acordo com a quantidade de pessoas! 

4 Horas de eventos
• Sem risco de faltar 
• Reposição a todo momento
• Churrasco a todo momento
• Gelo incluso
• Carvão incluso 

CONDIÇÕES 
Mínimo de pessoas: 20 pessoas
Capacidade máxima:500 pessoas
Duração open:  4 horas 
Pagamento: 50% sinal  na  reserva da data após 
a assinatura do contrato,  50% no dia do 
evento!
Todas as guarnições preparadas e churrasco 
assado f ica de cortesia ao f inal  do evento!



Em Caso de dúvidas, ajustes no cardápio e orçamento, estamos à disposição através dos canais:

Escritório: R. Fidêncio Ramos, 100. Térreo - SALA C169 - Vila Olímpia, São Paulo - SP, 04551-010

www.anchosteakhouse.com

contato@anchosteakhouse.com.br

+55 11 91519-7733
@anchosthouse




